
 

OMAKASE 
„ich überlasse es dir“  

lassen Sie sich von unserem Küchenteam verführen 
 

3 GANG  

35.00 
ohne Dessert  

 

6 GANG  

65.00 

 
 

WEINbegleitung  
inkl.  premium sake 

6 Gläser 55.00|3 Gläser 30.00  

GETRÄNKEbegleitung  
wein, sake, bier und alkoholfrei  

6 Gläser 50.00|3 Gläser 25.00  

ALKOHOLFREIEbegleitung 

6 Gläser  35.00 |  3 Gläser  20.00 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen im Memori  

  Tradition trifft Moderne 

Unser Sushi-Meister freut sich darauf,  Sie mit traditionellen und modernen  

 Sushikreationen zu verwöhnen. Zusätzl ich bieten wir eine kreative,  

 frische Küche, die japanische und regionale Produkte vereint.  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

gedeck am abend 2.50 pro person 

a l le  pre i se  in  euro  ink l .  a l le r  abgaben| über  a l le rgene  in format ionen f ragen  s ie  unser  

geschu l tes  personal    
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SUNOMONO       

japanischer gurkensalat   

V E G E TA RI SC H  
4 .00  

mit oktopus-sash imi  +2.00  

mit shr imp +2.00  

 

HERBST SALAT   
endiv ien sa lat  mit  miso dress ing dazu 

birnen und walnüsse  
V E G E TA RI SC H    

6 .00  

 

 
 

 

 

 

 

 

BIRNE|NOUGAT|MARONI 
knuspr iger blätterte ig mit  maroni und 
nougat-mousse und var iat ion von der 

birne  
 VEGETARISCH  

12.00  

 

ERDNUSS|ORANGE 
Warmer erdnuss-brownie  mit  

orangencar iat ion und erdnuss -e is  
 V E G E TA RI SCH  

9 .00  

 

SORBET 
hausgemachtes sorbet  

V E G E TA RI SC H  
3 .00  

mit  japan i schem shochu +3 .00  
mit  spark l ing  sake  +2.50  

 

 

 

 

TRADIT IONELLE NUDELSUPPE  
 

CHASIU 
  kräft iger soja-fond mit  zarten 

schweinebauch, ramen-nudel pak 
choi,  p i lze und soja-e i  

18.00  

KOTTERIE 
   kräft iger gemüse-sud mit  ramen-
nudel pak choi,  p i lze,  auberg ine,  

mais und soja-e i  
V E G E TA RI SC H  

15.00  

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

 

  

 

 

 

  

 

 

 

gedeck am abend 2.50 pro person 

a l le  pre i se  in  euro  ink l .  a l le r  abgaben| über  a l le rgene  in format ionen f ragen  s ie  unser  

geschu l tes  personal    
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EDAMAME 
sojabohnen mit  sesam und meersalz  

V E G E TA RI SC H  

4 .00  

GYOZA 
mit schweinefle isch  gefül lte 
teigtaschen dazu p ilze und 

geschmortem kürb is  
9.00  

TEMPURA MIX 
sa isonales gemüse und stein garnelen 

mit  hausgemachter sojanaise und 

tempurasauce   
9.00  

BEEF TATAKI  
r inderf i let  leicht geräuchert  mit  

süßkartoffel  und sesam brötchen  
15.00  

 

 

H O T  K I T C H E N  
 

TOFU MISO WAKAME 
trad it ionelle suppe aus dash i -

f ischsud und ferment ierte 
sojabohnenpaste  

 mit  tofu  
V E G E TA RI SC H   

4 .50  
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VARIATIONEN VOM SUSHIME ISTER 

ZUSAMMENGESTELLT  

NIGIRI  SAMPLER 
groß 10 stk nig i r i s  und 6 stk rol ls  

  22.50  

kle in 6 stk nig i r i s  und 6 stk rol l s  
 17.00  

SASHIMI SAMPLER 
groß  25.50  

kle in  19.00  

 

UNAGI 
süßwasseraal  

2 Stk  6.00  

 

HAMACHI 
gelbschwanz makrele  

2 Stk  6.00  

 

EBI 
gekochte garnele  

2 Stk  5.50  

 

AMA EBI  
kaltwasser garnele  

2 Stk  6.00  

 

SABA 
spanische makre le  

2 Stk  5.00  

 

 

 

MAGURO 
gelbf lossen thunf isch  

2 Stk  5.50  

 

ALBACORE 
weißer thunf isch  

2 Stk  5.00  

 

SAKE 
label rouge lachs  

2 Stk  5.00  

 

HOTATE 
jakobsmuschel  

2 Stk  5.50  

 

IKURA 
lachs kaviar  

2 Stk  5.50  

 

 

 

TOBBIKO 
s üda f r i kan i s che r  r oche nka v i a r  

2  S tk  3 . 50  

KURUDAI  
nor d - paz i f i s c he  g o l dbra s s e  

2  S tk  5 . 00  

 

TAKO 
japan ischer  oktopus  

2  S tk  4 . 50  

 

INARI  
tofutaschen gefü l l t  mit  

sush i re is  
2  S tk  3 . 50  

 
TAMAGO 

japan isches  e i  omelette  
2  S tk  3 . 50  

 

 

 

 

HON MAGURO TORO 
blauflossen-thunfisch bauch  

 sash imi oder n ig i r i  
1 Stk  4.00  

 

 

 

TUNA SALSA 
ge lbf lossen - thunf i sch  mit  tomaten  sa l sa  

und kor iander  würz ig  mar in iert  

6  Stk  12.50  

HAMACHI TRÜFFEL 
ge lbschwanz makre le  mit  schwarzer  

sommer t rüf fe l  mar in iert  

9  Stk  18.90  

KURUDAI YUZU 
goldbrasse  mar in iert  mit  yuzu  und 

f r i scher  z i t rone   

6  Stk  13.50  

ALBACORE NEGI PONZU 
weißer- thunf i sch  mit  ponzusauce  und 

röstzwiebe ln  mar in iert  

6  Stk  13.50  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
gedeck am abend 2.50 pro person 

a l le  pre i se  in  euro  ink l .  a l le r  abgaben| über  a l le rgene  in format ionen f ragen  s ie  unser  

geschu l tes  personal    

 

MEMORI SPECIAL MIX 
große platte mit   

sash imi,  nig i r i,  maki,  ro l l s   

und tempura  

 

pro person 39.00  

ab 2 Personen  
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SUSH IR E I S  I N  E I NER  SCH ÜSS E L  M IT  S ASH I M I  

BE LE GT  
 

 

CHIRASHI 
gelbf lossen thunf isch,  label rouge 

Lachs,  gelbschwanz makrele,  

spanische makre le,  oktopus,  tamago  
17.00  

POKE BOWL 
in würfe l  geschnit ten und 

mar in ierter label rouge lachs,  

gelbschwanzmakrele und thunf isch 

mit  mango, gurken und edamame 

14.00  

UNAGI DON 
gegri l lter süsswasseraa l mit  süsser 

aal  sauce und sesam 
17.00  

VEGGIE BOWL 
edamame, tamago, rett ich,  

sunomono, avocado 
V E G E TA RI SC H  

12.00  

 

 

 

 

CRUNCHY ROLL 
knuspr ige ro l le gefül lt  mit  tempura 

garnele und avocado, mit  extra crunch 

als topping  
8 Stk.  11.50  

SOFT SHELL CRAB ROLL 
ro l le gefül lt  mit  knuspr ig fr itt ierter 

blauschalenkrabbe, avocado und 

rochen-kav iar  
5 Stk.  14.00  

CALIFORNIA UNAGI ROLL 
ro l le gefül lt  mit  label rouge lachs  und 

gurke,  bedeckt mit  geräuchertem aal  
4 Stk.  9.00  

MEMORI FUTO-MAKI 
in gurke gerol lte gelbschwanz 

makre le,  jakobsmuschel ,  lachs und 

gelbf lossen thunf isch  
5 Stk.  13.00  

RAINBOW ROLL 
lachs,  thunfisch,  gelbschwanz makrele  

 und  avocado  
8 Stk.  14.50  

ROCK SHRIMP ROLL 
ro l le gefül lt  mit  würz igem gelbf lossen -

thunf isch tartare darauf  shr imps im 

tempuramantel mit  hausgemachter 

mayo 
8 Stk.  14.00  

ALASKA ROLL 
ro l le gefül lt  mit  label rouge lachs,  

gurke und fr i schkäse  
8 Stk.12.00  

CRISPY TUNA 
sush ire is im tempuramante l mit  

gelbf lossen-thunf isch tartar  
10.00  

 

 

 

 

KÜRBISKERN-ROLL 
ro l le gefül lt  mit  tempura  

garnele und avocado in ste ir i schen 

kürb iskernen gerol lt  
12.00  

UNKNOWN ROLL 
gefül lt  mit  snowcrab belegt mit  

gelbf lossenthunf isch rochenkav iar 

misomayo und ter iyak isauce  
8 Stk.16.00  

DESPUT L.A. ROLL 
gefül lt  mit  avocado on top  

gef lämmter hamachi und tuna mit  

ch il imayo 
8 Stk.16.00  

ROPPONGI ROLL 
sash imi ro l l  ohne re is mit  label rouge 

lachs,  gelbf lossen tuna und 

eingelegtem rett ich  
5 Stk.13.00  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

gedeck am abend 2.50 pro person 

a l le  pre i se  in  euro  ink l .  a l le r  abgaben| über  a l le rgene  in format ionen f ragen  s ie  unser  

geschu l tes  personal  
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